
  Menù 
Capodanno 2026

Drink di benvenuto
Welcome Drink

~
CULATELLO , STRACCIATELLA E GNOCCHI FRITTI

Culatello Dry-Cured Prosciutto with Stracciatella Cheese and Crispy
Fried Gnocchi

~
ROASTBEEF ALLA SENAPE, CIPOLLA CARAMELLATA, HONEY MUSTARD E

RIDUZIONE DI BALSAMICO

Roast beef with mustard, caramelized onion, honey emulsion, and
balsamic reduction

~
GNOCCHETTO FRESCO, PORCINI E SPECK CROCCANTE

Fresh Gnocchetti with Porcini Mushrooms and Crispy Speck
~

ARROSTO DI TACCHINO, SPINACI E BRIE, CREMA DI PATATE

Roasted Turkey, Spinach & Brie, Velvety Potato Cream
~

Pandoro artigianale con crema di mascarpone

Artisan pandoro with mascarpone cream



  Menù 
Capodanno 2026

Drink di benvenuto
Welcome Drink

~
Salmone marinato sotto sale nero di seppia, gel di basilico, peel

di arancia

Sea salt marinated salmon with cuttlefish-ink , basil gel and orange peel
~

Polpo rosticciato, polenta di zucca, knel di raparossa

Grilled octopus, pumpkin polenta, root beet knel
~

Tagliatella con bisque di scampi, tartare di scampi e gel di
prezzemolo

Tagliatelle with scampi bisque, scampi tartare and parsley gel
~

Turbante di branzino in panura di pane e erbe, vellutata di zucca
con maionese di nocciola, pomodorini confit.

Sea bass turban in an herb crust, pumpkin cream with hazelnut mayo
and confit cherry tomatoes

~
Pandoro artigianale con crema di mascarpone

Artisan pandoro with mascarpone cream

€ 90 per persona bevande escluse / € 90 per person drinks not included

COPERTO € 3 / COVER CHARGE € 3


